TRUCHA

sabor a playa

DONDE NACIO
EL SUSHIVICHE

Rollo relleno de massago,
philadelphia, aguacate y pepino,
forrado con togarashi y massago,

le dejamos caer el ceviche o
aguachile: de tu eleccién.
*ARMALO A TU GUSTO*




"Amamos crear platillos mostrando nuestra filosofia de vida; no existe
un manual para vivir la vida, tampoco en nuestra cocina.”

s v -

Rafael Buelna #309 Esq. con Ramén Corona
Centro Histérico. Culiacdn, sinaloa.

(0) @LOSTRUCHA
€3L0S TRUCHA / SABOR A PLAYA




 Fresco Mix de Mariscos; Callo de Hacha, Robalo, Atin, '
K% Pulpo, Camarén Crudo y Cocido, en sa hlles, il

- coronado con cebolla morada. #Pont

- Para los amantes del Robalo, Callitos con pepmo, g
cebolla ‘morada, tomate, cilantro y chile serrano en Ia- %

tradicional salsa de cewc e'

Camaron cocido mezclado con cebolla morada, __
pepino en nuestra salsa de jalapefio con queso de

cabra coronada con cilantro y ajonjoli blanco.

Chicharrén de Botete montado en tostada wonton
con pate de Marlin, terminado con chimichurri y
cebollin. _.No te lo puedes perder!

LA FRESONA

' Cubos de Atin mezclados en salsa oriental de Los
Trucha con aguacate y cebollin coronada con poro :
e frlto, montada en tostada won ton. -

C isico Ceviche Peruano Camarén Crudo con pepmo, :
. ebolla morada, cilantro y elote en salsa amdnta con
A ajonjol‘ iDonde Nacié el Ceviche! 37

Atun Tatakl (sellado) sobre Tostada wonton con pate de
g2 camaron, y cebollm .UNA CHULADA' o

‘Tostadade 3 texturas de Camarén (crudo, cocidoy
_seco) con un ligero toque picante #SaborAPlaya

EX|st|mos para ofrecer puras Buenas Vlbras (en forma de marlscos)
creemos que la vida debe ir snempre acompanada de un toque de arte,
creatividad, relax, dlsc:|pllna y congruencia, estamos seguros que nuestros
plat|IIos pueden alegrarle el dia a quien sea, tenemos un sueiio; con
nuestra fllosofla dejar un mundo mejor, mas relajado sm hambre. '

: (y sin cruda)... : ;




S
J

Trozos de Botete crujientes, sazonados con Deliciosos cubos de Atun sellados montados
especies de la casa, rayados con mayonesa - sobre una cama de lechuga, con un toque de
de ajo y chile morita. aceite de oliva y togarashi.

Un Caldit‘f de Carr!ar c’m-para.: bajar la cruda, Camarones Capeados bien Crunchis. Bafados
con Camarén y pepino picadito, con un toque en una salsa picosita de la casa #Bienmonchie
de cilantro y cebolla blanca. jPidelo YA! (2 personas)

Callo (sujeto a disponibilidad), Pulpo, Camarén Esquite como el del mercado, pero a nuestro estilo.
Cocido y Atun al natural coronados con cebolla Sobre plato chillon coronado con camarén, crema y
morada.acompafiado de nuestras salsas. ligero chilito en polvo #Imperdible

URRICA

] Entre 2 personas o mds

Laminas de Atun con jugo de limén, salsa oriental  Laminas de Atun enrolladas con Camarén Curtido

de Los Trucha, rodajas de chile serrano, cebollin,  corenadas con Camarén Cocido y salsa oriental
- de Los Trucha, terminadas con cebolla morada,

massago y ajonjoli. : : cilantro y togarashi. #AsiNomas

"Somos fieles creyentes de que las
buenas vibras curan todos los males" “PONTE

Relajate, estas con Los trucha TRUCHA




gomHa'de maiz coronado con aguacate
[ s-puntos de

Clasico taco gobernador de
camaron. Pero al estilo Trucha

Atun y camarén adobados al pastor R : - Burrito de harina: relleno de Rib Eyey
sobre tortilla de harina. Coronado L0 Camarén con queso gouda gratln do
‘con cilantro,cebollita blanca y pina. . _ ) - Te recomendamos pedir spicy.

$65/170

T rtilla dorada a la parrilla rellena de
Costra dorada de queso, rellena de slls / ‘300 S una mezcla especial de Marliny
Camarény arrachera Jugosa, con - | Camarén sazonado al estilo de Los
una tira de aguacate #Monchis ' Trucha con un toque de crema y cebolla
curtida morada encima

Tentaculo de pulpo sazonado en

chile guajillo y especias sobre s75 / 200

tortilla de maiz., terminado con
aguacate y unos puntos de aderezo.

Jugosa Arrachera en pan Bﬁoche,con queso crema Jugosa mezcla de carne de atun y camaroén. Sellada
gouda con una ligera porcién de aderezodechile ~ con Chimichurri de la casa, en pan Brioche. Con una

orita y guacamole. Acompafiada con papas

papas #Staytrucha

Deliciosos trozos doraditos de pescado capeado con
orden de papas a la francesa #PARALOSPEQUES




MALVERDE
—

TOSTADA ORDEN SUSHIVICHE ~ _TOSTADA ORDEN SUSHIVICHE
$90.00 $178.00 $220.00 $90.00 $178.00 $220.00
~ Picoso Aguachile Verde, de Camarén Crudo, con Picante Aguachile Rojo, de Camarén Cocido y Atun,
pepino y cebolla morada, en salsa de chile serrano con pepino, y cebolla morada, en salsa de chile
con cilantro molcajeteado. chiltepin.

iTe alivianas porque te alivianas! iA Sudar!

TOSTADA ORDEN SUSHIVICHE TOSTADA ORDEN
$100.00 ‘ $190.00 $220.00 $95.00 $180.00 sus;'zlyclfgg

Un Aguachile con estilo. Camarén Crudo, con pepino Cuidado con este, Camarén Crudo y Cocido, va
y cebolla morada en salsa de chiles tatemados. acompanada de pepino y cebolla morada en salsa de
#UnClasicoDeLosTrucha chile habanero.

iLos Nuevos Remedios!

TOSTADA ‘ ORDEN SUSHIVICHE
$95.00 $200.00 $220.00

Desde las profundidades del océano.. Pulpo en salsas
negras con pepino y cebolla,coronado con unas
ligeras tiras de fritura.




ORDEN SUSHIVICHE
$170.00 $220.00

serrano en salsas negras.
iSiempre Trucha!

SUSHIVICHE
$160.00 $220.00

TOSTADA i ORDEN
$68.00

- Para los amantes del Robalo, Callitos con pepino,
cebolla morada, tomate, cilantro y chile serrano en la
tradicional salsa de ceviche.

IComo lo hacia mi tata;

TOSTADA ORDEN SUSHIVICHE
$95.00 $170.00 $220.00

Camarén Cocido, Pulpo y Kanikama sobre una cama
de pepino en salsa oriental citrica con togarashi
SABIDURIA JAPONESA

TOSTADA ORDEN SUSHIVICHE
$63.00 $160.00 $220.00

Camaroén cocido con pepino y cebolla morada.
Marinado con jugo de naranjita #Purafrescura

TOSTADA ORDEN

RIDENTE
e

SUSHIVICHE
$95.00 $170.00 $220.00

Fresco Atun con pepino, cebolla morada, pifia y
cilantro en salsa con toque de tamarindo.
iMi Primer Amor!

TOSTADA ORDEN SUSHIVICHE
$63.00 $170.00 $220.00

Con la receta ancestral del peru, donde nacié el
ceviche. Camarén curtido en un jugo ligeramente
acidito coronado con maiz #puragozadera

TOSTADA ORDEN SUSHIVICHE
$95.00 $180.00 $220.00

Ceviche con 3 texturas de Camarén (crudo, cocido y
seco) con un toque picante. No te la puedes perder
#SaborAPlaya

TOSTADA ORDEN SUSHIVICHE
$85.00 $160.00 $220.00

Camaroén cocido, pepino y cebolla. con una salsa de
queso cabra, pifa y jalapefio y un toque de ajonjoli
encima #Bienfancy

iRELAX! ESTAS CON LOS TRUCHA




BYE BiaSHs
—

Maki relleno de Camarén Cocido, philadelphia, Maki relleno de Camaroén Cocido, philadelphia,

aguacate y pepino coronado con aguachile
habanero de Camarén Crudo y Kanikama,
ralladura de limén, ajonjoli blanco y massago.

~ aguacate y pepino forrado de Camarén Crudo,
Atun, Robalo, y Pulpo coronado con cebolliny
massagdo. iEl Clasico!

Maki relleno de Camarén Cocido, philadelphia, Maki relleno de Atun, philadelphia, aguacate y

aguacate y pepino banado en spicy y puesto al pepino, por fuera spicy, kanikama y anguila para

horno, coronado con marea roja de Camarén hornear, coronado con rodajas de chile serrano,

Cocido, salsas de cacahuate, chile serrano y sriracha, massago y ajonjoli
cebollin.

Rollo natural. por dentro philadelphia, pepino,

Maki relleno de Camarén cocido, philadelphia, L 2
aguacate y camaron cocido

aguacate y pepino forrado con atun, banado en
spicy y salsa de anguila para hornearlo,
coronado con massago, ajonjoli negro y
cebollin.







Carta Blanca

XX Lager
S X Ambar
Heineken
Coors Light
Heiniken cero
Amstel Ultra
Miller High Life
(Miller Lite
Bohemia Clara

ﬁ Bohemia Oscura
~ ' _Bohemia Weisen
NOChe Buena (solo en diciembre)

Caguama Miller

Caguama Heineken

$40
$50
$50
$50
$50
$45
$50
$50
$50
$50
$50
$50
$50
$95

$100

BANQUETERA

ARTESANALES

“Cerveceria BUQUIBICHI

BITACHERA cerveceria BUQuiBicH

BLANC
HAZE INDICA

CONTIENE CANNABIS)

SESSION IPA HIBRIDA

( CONTIENE CANNABIS)

Vaso Chelado

(Vaso con jugo de limodn, escarchado con sal)

Michelada “Los Trucha”

(Clamato preparado co

N nuestra receta)

Shot al Corazon

(Shot con jugo de tomate co

n salsa de la casa; al fondo

un ostién y.coronado con un camarén cocido)

$90
$90
$90
$140
$140

$15

$30

$45



Un Gin con caracter! |
ero,yerbabuena y un toque de clavo de oIor
terminado con un puro de canela.
Al mero estilo de la Habana.

Red Velvet - $155.00
La mas Glamourosa!
Gin de frutos del bosque macérado

'zarzamora,frambuesa, fresa y blueberry
#Pontechula

Sebastian - $155.00

El mas refrescante!
Pepino,yerbabuena con una tierna nota de
romero. Hidratado con agua quinada.

Inferno - $120.00

jugo de Pina,agua mineral,Mezcal, trozos de
pinay una nota de jalapeno.

Portorich- $120.00

jengibre con limoén,azucar,squirt y mezcal
#Algobien

El Has Ido - $155.00

El mas clasico de nuestra casa!
Gin de naranjitas....
Bien acidito con un toque dulzé.
ideal pa’'empezar la noche

Surfero- $155.00

Te gustan los citricos?

|l Notas de naranja,toronja y naranjita.
Derfumado con un toque de yerbabuena.

i pa'disfrutar despacio

Yameika - $155.00

Jamaica con un toque ligero de limdn. Ideal
para los dias calurosos #Behhapy

Bartolo- $120.00

Romero,clavo de olor,limodn,azucar,agua
tonica,canela y mezcal. #asinomas

Charles Manson- $120.0

jugo de naranjitas,agua ténica y mezcal

PRECOPA O PEDA CHONCHA?




.,,--411 sallimén)
Pifig Colada {:ToXoTo)
rema de coco y ron)
‘resada - $90.00
$a,crema de coco y ron)
Paloma - $90.00
~———{Refresco de toronja,tequila
blanco,limén,escar;:hado con sal
Sangria $90.00
(Vino tinto,limén,azdcar.agua mineral)
Clericot $90.00
(Vino blanco.limoén,azucar, agua mineral.
- con fresas y duraznos)
 Martini $90.00
(Gmebra Vermouth seco,aceitunay corteza de limon)
Cosmopolntan $90.00

Controy,jugo de ardndano,vodka,limdén y jarabe natural)

" Sexo enla playa $90.00

(Vodka,licor de durazno,jugo de naranja y arandano)

Old Fashion $90.00

(Whisky o Bourbon un terrén de
azucar licor angostura,una rodaja de
naranja y cascara de limoén)

$90.00 |

Perla negra 3150

Copadenada $90

Mojito $90
Cargjillo $120
Shot de espresso con licor 43
Canijilla $120
Shot de espresso con Baileys
Baileys $80

Licor 43 (shot) $80
Shot de espresso $40

Café Americano $35

Frangelico - $ro

Mezcaliza $130

Mezcal sabor:

café, mazapan, coco
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Si toma no maneje #Pongasetrucha ¥

TEQUILA ' MEZCALES
DONJULIO BLANCO <39 400 CONEJOS $10
DON JULIO REPOSADO 50 i
DONJULIOTO ANOS 4450 SR WANCRER (13
MAESTRO DOBEL $110 MEXCAL AMANECER  $1I5
HERRADURA bR e

380 MEXCAL AMANECER $II5
HERRADURAULTRA ¢3¢ =

1800 CRISTALINO $130
TEQUILA GRAN MALO 400
JOSECUERVOTRAD. ¢go

MEZCAL
PREPARADO
VODKA
PALOMA MEXCALERA  $110
GREY GOOSE $10 “BETU ELECCION
| SN};BNOF F $100 M ﬁuREE;AALRS I\[J) cT)(;:gLrJ\J ELB\EOB';EQ SXAE)E
ABSOLUTAZUL  $90 Ci Ol e i e O

STOLICHNAYA $100
SMIRNOF XI $100




Bebidas sin alcohol

| Por que Responsable

Bl W

AGUAS FRESCAS

nada $35.00
anjada $45.00
ua de naranjita $45.00

de temporada

sa Limon $35.00

——

Pinada $50.00
Fresada $50.00
Conga $50.00

Bebidas Energizantes

Red Bull $75.00
Boost $50.00

SODAS Y REFRESCOS
cocda cola $25.00

Coca cola regular, Light, Zero
Fanta - Manzanita - Sprite - Fresca

Buhosoda $48.00

BEBIDA CARBONATADA SABORIZADA

CON FIBRA PREBIOTICA.
Guayaba Cardamomo - Jamaica Granada

Kola Café - Kola Clasica - Limdn Menta
Mango Maracuya - Mandarina - Tamarindo Chile
#RefrescoPeroBuheno

Minerales

Mineral buho $35.00

Penafiel $25.00
Perrier $40.00
Schweppes $35.00
Tonica $30.00

Natural 600mlI $25.00


https://tomabuho.mx/

